RESTAURANT SCOLAIRE DE CREUZIER LE VIEUX
menus du lundi 5 octobre au vendredi 20 novembre 2026

Lundi, 05 octobre Mardi, 06 octobre Mercredi, 07 octobre Jeudi, 08 octobre Vendredi, 09 octobre
MENU VEGETARIEN
Céleri rémoulade @ Cake aux olives / Jambon ) Salade verte / CroQtons a8 Chou-fleur en salade Aé’ Pates en salade
- Cordon bleu Grilladin de veau - Hauts de cuisse de poulet rotis Quiche au fromage Boulettes de boeuf sauce tomate
AB Haricots verts Eﬂ Gratin de butternut - Frites - Pommes de terre sautées Petits pois / Carottes
Fromage plié Fromage plié Fromage plié
Fruits Fruits Pomme au four caramélisée Pana cotta / Coulis Yaourt aromatisé / gateau

Lundi, 12 octobre Mardi, 13 octobre Mercredi, 14 octobre Jeudi, 15 octobre Vendredi, 16 octobre

MENU VEGETARIEN
Tomates / Mais

Paté crolte Macédoine de légumes

Potage panais

q Taboulé
Roti de dinde aux pruneaux

Chipolatas Courgettes farcies végétariennes Quenelles de brochet Boeuf sauté aux oignons
Poélée gourmande Purée Riz Epinards au beurre Brocolis
Fromage plié Yaourt nature Camembert Fromage cplié Fromage plié
Fruits Fruits Fruits Compote / Gateaux Q Tarte poire

Lundi, 19 octobre Mardi, 20 octobre Mercredi, 21 octobre Jeudi, 22 octobre Vendredi, 23 octobre
MENU VEGETARIEN
Potage potiron
Nuggets de blé

Saucisson a l'ail
Colin sauce citron

Haricots verts
Lasagnes beeuf

Quiche au fromage
Boulettes d'agneau

Betteraves rouges
Escalope de volaille

Haricots beurre Pommes dauphine Poélée d'automne Brocolis
Yaourt Fromage plié Fromage plié Fromage plié Fromage blanc sucré
Fruits Poires au sirop Beignet choco Fruits Gateau sec

Lundi, 26 octobre Mardi, 27 octobre Mercredi, 28 octobre Jeudi, 29 octobre Vendredi, 30 octobre
MENU VEGETARIEN

Endives / Lardons Gougere fromage Chou rouge Asperges Potage légumes
Chili con carné Paupiette de volaille forestiére Jambon cru Saumon a l'oseille @ Gnocchis a la tomate
Haricots beurre Tartiflette Blé
Fromage blanc sucré Fromage plié Fromage plié

Fruits Fruits Yaourt aux fruits Mousse chocolat Liégeois vanille

Lundi, 02 novembre Mardi, 03 novembre Mercredi, 04 novembre Jeudi, 05 novembre Vendredi, 06 novembre
MENU VEGETARIEN
Potage pois cassés

Spaghettis aux légumes rotis

Croque-monsieur
Beeuf a la tomate

Carottes rapées
Hachis parmentier

Paté de foie de volaille
Fileté pané de poisson

Betteraves rouges
Emincé de dinde au curry

Brocolis Petits pois Salade verte Haricots verts
Fromage plié Fromage plié Fromage plié Yaourt nature sucré
Fruits Tartelette citron Tartelette feuilletée aux pommes Fruits Ananas au sirop

Lundi, 09 novembre Mardi, 10 novembre Mercredi, 11 novembre Jeudi, 12 novembre Vendredi, 13 novembre

Taboulé Chou blanc Endives en salade Pizza
Steak haché sauce Bleu ROti de porc . Couscous poulet / Merguez Saumon sauce oseille
Haricots plats d’Espagne Pommes boulangére 48 Légumes couscous / Semoule Epinards
Fromage plié Fromage plié Yaourt Petit suisse aromatisé

Fruits Fruits Fruits Gateau sec

Lundi, 16 novembre Mardi, 17 novembre Mercredi, 18 novembre Jeudi, 19 novembre Vendredi, 20 novembre

v MENU VEGETARIEN
Haricots verts en salade A Potage poireaux / pommes de terre Vol au vent Chou rouge rapé Rosette
Noix de joue de porc confite B rochette de poisson / Sauce citron Escalope de volaille Tomates farcies végétariennes Boeuf bourguignon
Coquillettes AB Légumes tajine Carottes braisées Riz Pommes grenailles vapeur
Fromage plié Fromage plié Camembert Fromage coupe
Danette vanille Compote / Gateau sec Fruits Créme au chocolat Fruits

@ Produit fait maison JE Produit biologique * Produit local tous les menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des disponibilités



